34 7. Januar 2022 BAUERNZEITUNG
Einheit Fr. Einheit Fr. offen, franko offen, franko Detailpreis
Brot und Zopf Basilikum, Peterli, Schnittlauch Bund  0.70-1.20 | Richtpreise in Rappen exkl. MwSt. Vorlader Verlader inkl.
Brot 5008  3.50-4.00 Chinakohl ke 4.20-4.40 sel't 3. Januar G-Gebinde Ifco-Gebinde MwsSt.
Brot kg  6.00-7.00 Federkohl kg 550-600 | Chinakoh ke 150 169 395
Holzofenbrot 1kg  7.00-9.00 Kabis, rot ke 3.90-4.20 Chouxraves, gewaschen kg 200 210 440
Spezialbrote (dunkle Mehle, Samen, Keme usw.) 350 g 3.00-4.00 Kabis, weiss kg 3.60-3.80 | Cicorino, rot ke 240 265 590
Friichte-, Speckbrot 250g  4.00-4.50 Karotten ke 2.60-3.00 | Kabis ot kg 200 210 410
Zierbrote (geflochten, verziert usw.) 100g  1.20-1.40 Karotten. Pfalzer ke 3.20 Kabis, weiss kg 170 180 365
é(.)pf mit Butter 500 g 6.50 Kartoffeln ke 1.60-2.00 Karotten Bund 270 280 550
er_ _ Kartoffeln fir Raclette (30-50 mm) kg 2.00-220 | Karoten ke 100 110 260
Eier, Bio Stick  0.70-0.80 Knoblauch ke 10.00-12.00 Karotten, Pfalzer kg 145 155 345
Eier, Bodenhaltung Stick  0.50-0.55 Kresse 100g  2.00-2.40 Kresse kg 800 896 2200
Eier, Freiland Stiick 0.60-0.70 ' ' i
Eoris 54 18,00 Kiirbis, Speise-, portioniert ke 3.60-4.20 | -auch gebleicht ke 330 349 10
lerlikor . . ) Lauch, griin kg 270 289 615
p - . Kirbis, Speise-, ganz kg  3.00-3.50
Gelées, Konfitiiren und Honig Nisslisalat ke 1900 1996 3950
Gelées mit diversen Frichten 500g  6.00-8.00 Karbis, Zier-, klein Stiick  2.00-3.00
' : R . - Radieschen Bund 75 81 185
i Kirbis, Zier-, mittel Stiick  3.00-4.00
Konfitiire 250g  4.50-5.00 ’ , Radieschen K 450
Konfitiire 500  5.50-6.50 Kilrbis, Zier-, gross Stick  4.00-8.00 | ~adiesche g
Randen, roh kg 150 160 345
Honig, Wald- und Bliitenhonig 1kg 24.00-27.00 Lauch kg  5.60-5.90 Rettich. wei Stiick 100 110 10
Birnel 1kg 8.00-10.00 Niisslisalat, Freiland kg 34.00-36.00 %‘ttlc , weiss tiicl
Sirup Gemiise Patisson kg 4.60-4.90 Riiben, Herbst-, gewaschen kg 200 210 445
Sirup aus Bliten und Blattern 5dl  5.00-6.00 Portulak 100¢ 220 | Schalotten ke 230
Sirup aus Goldmelissenbliiten 5d  6.50-7.00 Radieschen Bund  1.80-1.90 | Sellerie,Knollen- kg 180 190 410
Sirup aus Saft von Beeren und Friichten 5dl 7.50-8.00 Randen, roh kg  3.10-3.50 Se'llerle', Knollen-, gross ke 200 210 445
Spezialitaten Randen, gedampft e 500 | Wi leicht kg 220 239 515
Essig (aromatisiert mit Gewiirzen und Beeren) 5dl 6.00-7.50 Rettich, weiss Stick  2.50-2.90 Zut?kerhut kg 150 169 395
Gemiise-Chutney, siiss-sauer 225ml 5.00-6.00 Rosenkohl kg  7.00-7.30 Zwiebeln kg 95 105 230
Meringues-Schalen 100 g 4.50 Riiben, gewaschen ke 4.20-4.50 Zwiebeln (Metzger), 70 mm+ kg 125 135 280
Speisedl aus Baumniissen 1dl 10.00-16.00 Salat E}icorino rot ke 6.20-6.40 Zwiebeln, rot kg 140 150 305
Speisedl aus Raps Ld 1.50-2.00 Salat, Endivien kg 4.50-5.00 Quelle: Gemiisebdrse BE FR SO
Hausge- Speisedl aus Sonnenblumen 1dl 1.50-2.00 ) .
hgt Sauerkraut, hausgemacht, offen 1kg  5.00-6.00 gslgzzt’,x(il\clll:chsalat) geschnitten, gewaschen und 100 g 1.60-2.00
machtes Getranke, alkoholfrei Salat. Zuckerh K 4.00-4.50
Aroniasaft 11 15.00-18.00 alat, Zuckerhut ¢ 10045 z
' ' Sch | ki 6.60-7.20
Holundersaft, rein und pasteurisiert, ohne Gebinde 5dl 6.00 Scﬂw:arzv:(t:}rzs r:} kg 4.70-5.30 C H EM | N EEH O LZ | N SC H ElTER N
Siissmost, pasteurisiert, inkl. Gebinde 51Box 11.00-14.00 S‘f eklelit ffol en- kg 7'00_9'00
Siissmost, pasteurisiert, inkl. Gebinde 101 Box 21.00-23.00 lfss artorein g Redhe Cheminéeholz in Scheitern
Siissmost, pasteurisiert, inkl. Gebinde 151  3.50-4.00 Wirz kg 4.00-4.60 | (empfohlene Kleinmengenpreise) Fr./Ster (m’) Fr./100 kg
Traubensaft, pasteurisiert 31Box 16.50-19.00 Zwiebeln kg 240-2.70 | sorte gespalten/33 cm lang Scheiter grob
Traubensaft, pasteurisiert, ohne Gebinde 11 4.00-5.00 %W|ebeln, rot kg  2.80-3.00 | Nadelholz 140.00 55.00
Getriinke, alkoholische und Spirituosen Apfel, Gala, Braeburn, Rubinette usw. kg 3.20-3.80 Laubholz, gemischt 150.00-170.00 55.00-65.00
Apfelchampagner 7,5d 16.00-20.00 Apfel, Golden, Idared, Pinova usw. kg  3.00-3.50 | Buchen 160.00-200.00 65.00-75.00
Apfel- und Holundersaftmischung in Garung 11 2.50-3.00 Friichte Kochobst kg 1.50 Birken 200.00 75.00-85.00
opLse . ’
Likére (mit Kernobstbrand angesetzt) 5dl 25.00-32.00 Beeren Birnen k¢  3.20-3.80 | Anziindholz fein, Tannenholz per 10 kg Fr. 10.00-11.00
Vieille Prune 5dl 20.00-25.00 . Baumniisse ab 30 mm, gewaschen, warmluft- ke 13.00.15.00 | Scheitertrocken, exk. Lieferung Quelle: Wallierhof, Riedholz SO
Obstbrand 40 Vol.-%: 5dl 20.00-25.00 und Nusse getrocknet g 13 '
Kirsch, Williams, Quitten, Mirabellen Baumniisse, normale Qualitat kg  7.50-9.00
Obstbrand 40 Vol.-%: .
Kernobst oder Zwetschgen 5dl 19.00-24.00 Baumnisse, halbe 100g  4.50-5.00
Siissmost vergart (Garsaft), ohne Gebinde 11 250-3.00 Quelle: Wallierhof, Riedholz SO
Trockenfriichte/Dorrbohnen
Apfelringli, schonend entfeuchtet 100g  5.50-6.50 IP je I/kg/g Bioje l/kg/g . o2 . . .
Apfelringli, mit Warme geddrrt 100 g 4.50-5.00 Alpkase, per kg 18.00-25.00 20.00-28.00 N ICht WOChentl ICh Prelse andern
Aronia, getrocknet 100 g 7.50 Butter, Bauernhof-Tafelbutter, per kg 14.00-18.00 18.00-22.00
Birnen, schonend entfeuchtet 100g  5.50-6.50 Milch und Jogurt natur, pro 500 g 2.50-2.70 2.70-2.80 o Prei calt
i it Wa 5 _ ie Preisgestaltung von
Bimen, mit Warme gedort 100g  4.50-5.00 . Jogurt mit Friichten, pro 500 g 290-330  3.00-3.40 ; reisgestaliung o
Bohnen 100g 750850 Milch- Milch, roh 120-1.30  1.40-1.50 Frischwaren im Direkt- |<—E
Lindenbliiten 100g 25.00-30.00  produkte - h' + homoe. ab " ' 1'50 ' 1'70 verkauf war in der ver- =
Zwetschgen 100g  6.50-7.50 ab Hof ' ch, past. homog. abgepac ) ) gangenen Saison sehr heraus- L
Tiefkiihlprodukte Milch, Schafe, roh 4.00 420 | fordernd. Die nasse Witterung > ] " §
Himbeeren 1kg 16.00-18.00 Milch, Ziegen, roh 3.00-3.50  3.40-3.80 | ynd die teilweise schweren > — b
Brombeeren 1kg 14.00-16.00 Rahm pro Liter 8.00-10.00 12.00-14.00 | Unwetter verursachten grosse Q whae >
Quelle: Wallierhof, Riedholz SO Quelle: Wallierhof, Riedholz SO rnteaustalle, speziell im hei-
E fille, speziell im hei = , )
mischen Gemiiseanbau. Felder hd /‘\v /
standen wochenlang unter o A\ e
Wasser und konnten nicht oder < Philipp
nur teilweise beerntet werden. = Gut

Schweine: Nur
eine Vignette

BERN Die Richtlinien von QM-
Schweizer Fleisch, Bio Suisse und
IP-Suisse schreiben die Teilnah-
me an einem Schweine-Plus-
Gesundheitsprogramm  fiir
Schweinehalterinnen und -halter
seit April 2021 vor. Schweine ohne
Gesundheitsprogramm werden
vom Markt nicht mehr akzeptiert.

Fiir den Nachweis der Teilnah-
me an einem Plus-Gesundheits-
programm, muss die Plus-Vig-
nette auf dem Begleitdokument
angebracht werden. Ab dem
1. Februar wird dies auf der or-
dentlichen QM-, IP-Suisse oder
Bio-Suisse-Tierverkehrsvignette
integriert. Somit kann ab dann
auf die Plus-Vignette verzichtet
werden. Betriebe, die sich
keinem Plus-Gesundheitspro-
gramm angeschlossen haben
oder die Bedingungen nicht er-
fiillen, wird die Labelvignette
2022 nicht ausgestellt. dj

Weitere Informationen: QM-Schwei-
zer Fleisch Tel. 056 462 51 11,
IP-Suisse Tel. 031 910 60 00,

Bio Suisse Tel. 061 204 66 66.
Anmeldungen: Suissano oder Suis-
klein: Suisag, Tel. 041 462 65 50,
Safety Plus oder QGS-Klein:
Qualiporc, Tel. 071 787 09 88.

1145 Millionen Eier

Eiermarkt / Die angespannte Corona-Lage macht die Absatzplanung schwierig.

ZOLLIKOFEN Die Eierbranche
blickt auf ein durchzogenes Jahr
zuriick, schreibt die Vereinigung
der Schweizer Eierproduzenten,
Gallosuisse im Jahresriickblick.
Die stdndig wechselnden Coro-
na-Massnahmen verunmaglich-
ten eine zuverldssige Absatzpla-
nung und im Sommer war der
Absatz tiefer als im Sommer des
Vorjahres. Seit Anfang Dezem-
ber habe nun die Nachfrage im
Detailhandel deutlich zugenom-
men. Griinde seien, dass fiir
Weihnachten viel gebacken wird
und sich der Konsum durch die
strengeren Corona-Massnah-
men wieder vermehrt nach Hau-
se verlagert hat.

Ausreichend Schweizer Eier

Da die Produktion saisongemass
auf hohem Niveau liegt, konnte
die Nachfrage auch in Spitzenzei-
ten mit ausreichenden Mengen
an Schweizer Eiern gedeckt wer-
den. 2021 war die Inlandproduk-
tion geméss Schitzung des Avi-
forum um 7,7 Prozent hoher als
im Vorjahr. Das bedeutet 81,7
Millionen Eier mehr als im Vor-

jahr. Totallegten im vergangenen
Jahr rund 3,5 Millionen Hennen
1145 Mio Eier. Die Verfiigbarkeit
sei in den kommenden Monat si-
chergestellt. Einzig gewisse Gros-
sen, vor allem regionale XL-Eier,
koénnen teilweise knapp werden,
weil im Januar wieder viele jun-
gen Hennen eingestallt werden,
die eher kleine Eier legen.

Weniger Eier fiir Gastro

Im Gastrokanal war der Eipro-
dukte-Absatz im Dezember
wegen der vielen abgesagten
Weihnachtsfeiern unterdurch-
schnittlich. Weil auch die Nach-
frage der Lebensmittelindustrie
verhalten war, sind auch Anfang
Jahr reichlich Verarbeitungseier
vorhanden.

Im Bio-Eiermarkt stieg die
Nachfrage in den vergangenen
Wochen kontinuierlich an und
liegt nun teilweise wieder auf
Vorjahresniveau. Gleichzeitig
wuchs die Bioproduktion im ver-
gangenen Jahr um {iiber elf Pro-
zent auf 219 Millionen Eier. Ent-
sprechend sind Bioeier weiterhin
gut verfiigbar.

Im Ausland hat es zurzeit aus-
reichend Eier aus Bodenhal-
tungsproduktion auf dem Markt.
Wegen der grassierenden Vogel-
grippe sind allerdings Eier aus
Freiland- und Biohaltung eher
knapp. Im Detailhandel lief das
Weihnachtsgeschift leicht er-
freulicher als im Vorjahr. Wegen
derim nahen Ausland verbreite-
ten 2G+-Regel ist hingegen die
Nachfrage fiir Verarbeitungseier
im Gastrokanal sehr schwach.
Das Kaufinteresse der Lebens-
mittelindustrie bleibt entspre-
chend tief. In der Folge sind die
Lager gut gefiillt mit Verarbei-
tungseiern.

Tiefe Preise, hohe Kosten

Die Vogelgrippe und die Auswir-
kungen der Corona-Pandemie
auf den Eierabsatz bleiben im
neuen Jahrauch in den Nachbar-
ldndern ein Thema. Die Produ-
zentenpreise verharren in Anbe-
tracht der Entwicklung des
Futterpreises und anderer ge-
stiegener Produktionskosten der
letzten Monate auf einem tiefen
Niveau. pd/dj

Manches Frischgemiise wurde
dadurch zeitweise sehr knapp.
Dies wiederum trieb die Preise
im Grosshandel und an den Ge-
miisebdrsen in nie gesehene
Hoéhen.

Wéhrend die empfohlenen
Direktverkaufspreise bei verar-
beiteten Artikeln zumeist kal-
kuliert sind, versuchen wir uns
beim Obst, Beeren und Gemiise
am Markt zu orientieren. Vor
allem die Gemdiisepreise wer-
den mehrmals im Jahr dem
Angebot angepasst. Kopfsalat
ist ein klassisches Beispiel
dafiir. Wir tauchen jedoch auch
im Frithsommer, wenn die
Grossverteiler diesen zu giins-
tigsten Aktionspreisen anbie-
ten, nicht unter einen kosten-
deckenden Preis. Mit der
gleichen Zuriickhaltung haben
wir versucht, die Preisausbrii-
che nach oben zu glitten.

Wir sind der Meinung, dass die
Preisschilder im Hofladen
nicht jede Woche gedndert
werden sollten. Die Kundin-
nen wiirden das nicht verste-
hen. Wir sollten sie mit der
gleichen Fairness behandeln,
wie wir fiir eine kostendecken-
de Produktion von ihnen er-
warten. Beim gewissen Pro-
dukten wie Honig
beispielsweise, war eine leich-
te Preiserh6hung angebracht,
jedoch mit der Idee, diese auch

Philipp Gut ist Fachstellen-
leiter Spezialkulturen am
BZ Wallierhof und stellt die
oben publizierten Preista-
bellen fir die Direktver-
marktung zusammen.

im ndchsten Jahr aufrecht zu
erhalten, wenn die Ernte wie-
der iippiger ausfallen sollte.
Imker hatten in der vergange-
nen Saison oft nur Kosten und
Aufwand gedeckt, aber kaum
einen nennenswerten Ertrag.
Der Honigpreis bei den Gross-
verteilern stieg aber unwesent-
lich, da viele ausldndische
Produkte verkauft werden.

Muss man fehlende Ware fiir
den Hofladen zukaufen, ist es
dennoch sinnvoll, eine entspre-
chende Marge drauf zu schla-
gen. Genauso ist es jeder Hofla-
denbetreiberin und jedem
Direktvermarkter freigestellt,
die von uns empfohlenen Prei-
se umzusetzen. Sie sollen ein
Anhaltspunkt sein und diirfen
nach Gutdiinken angewendet
werden. Eine massive Unter-
schreitung von diesen ist auf
die Dauer sicher kontraproduk-
tiv. Kommen die Kunden nur in
den Laden, weil die Produkte
dort am billigsten sind, werden
sie sofort weiterziehen, wenn
sich eine noch eine giinstigere
Gelegenheit bietet.



